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Nokkrar staðreyndir um hreinleika 
íslensks kjúklings

• Glarumar hér fyrir neöan eru hluti af erindi sem halcið var fyrr á 
árinu.

• I erindirui var aðalega fiaUað um klúklinaafrainlelðslu en á I raun við 
fslanskan landbúnað atmannt þer sem nrelnleikl, ðguð vlnnubrðgð 
oa sametarf framlelðenda og eftiriitsaðila hafa skllað neytendum 
emstðkum afurðum.
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Rekstrarleg einkenni 
landbúnaðar

• Miklar fjárfestingar og hár fastur kostnaður
• Langur ferill frá ákvörðun til “árangurs”
• Erfitt að beygja af ieið þegar lagt hefur verið af 

stað
• Landbúnaöur er mjög viðkvæmur fyrir 

offramleiðslu þar sem bóndinn hefur ekkert 
svigrúm tii að geyma framleiðsluna ef off ramboð 
myndast. Með auknum innflutningi er auðvelt að 
skapa offramboð og hrinu gjaldþrota í greininni.

• Gott fyrir neytendur til skamms tíma en slæmt til 
langs tíma.

Þróun neyslu eftir kjöttegundum síðustu ár

• Árið 2007 var í fyrsta skipti meiri neysla af kjúkling en 
lambakjöti á (slandi
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Verðþróun kjúklinga- og svínakjöts

• KjúkUngur hefur lœkkað um 50% að raunvirði síöastUðin 11 ár
• Mikiar framfarir í ekli og stækkun búa hafa skilað sér í laskkun neytendverðs
• Hveijar eru eðlilegar krðfur til greinarinnar um lækkun verðs og hve hratt
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Gæðaeftirlit, heilbrigði og sérstaða 
íslensks kjúklings

• Á íslandi er gæða- og eftirlitskerfi með því 
fremsta sem gerist f neiminum

• Eftirlitskerfið var sett á fót í framhaldi af tíðum 
sýkingum eftir að leyft var að selja ferskan 
kjúkling á íslandi

• Árið 2000 var lagt var af stað í herferð gegn 
campyiobacter sýkingum með það að markmiði 
að campylobacter sýkingar í fólki yrðu undir því 
sem lægst þekkist í ððrum ríkjum.

• í dag hðfum við heilnæmasta kjúklingakjöt sem 
völ er á í heiminum

• Kostnaður yfirvalda og kjúklingaframleiðenda til 
að ná þessum árangn hefur verið mikill
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Gæðaeftirlit
• Á ðllum kjúklingabúum er í dag virkt gæðakerfi 

sem byggir á QAMES og smitvamir með þvf 
besta sem þekkist f heiminum

• Rekjanleikakerfi í fslenskrí kjúklingaframleiðslu 
er eitt það besta sem þekkist í heiminum

• Sýnatðkur eru framkvæmdar bæði á eldistlma 
kjúklinganna, fyrir slátrun, svo og f sláturhúsi.

• Komi til innköllunnar er hægt að rekja f hvaða 
verslun hver einasta sðlueining fór og sækja 
viðkomandi vörur
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Gæðaeftirlitið

• Greinist salmonella f eldi er óheimilt að slátra 
hópnum og honum verður að eyða á annan hátt

• Greinist salmonella f slátrun er óheimilt að selja 
afurðimar.

• Greinist campylobacter f eldi eða slátrun verður 
að frysta eða elda allt kjöt úr hópnum.
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Árangur virks gæða- og 
eftiriitskerfis á íslandi

• Herferöin hefur borið árangur og grfðarlegur 
árangur hefur náðst við aokomast fyrir 
campylobacter sýkingar f fólki.
-  Árið 1999 voru 326 sýkingar rakin til þessa
-  Árið 2006 voru einungis 36 tilfelli skráð

• Campylosýktum sláturhópum kjúklinga hefur 
faakkaö úr 16% árlð 2000 niður 18,9%árið 2007

• Salmonella sýktum sláturhópum hefur fækkað úr 
14,9% árið 1Ö93 niður f 0%áriö 2005 og hefur 
það haldist síðan.

• Slfkur árangur þekkist hvergi annarstaðar f 
heiminum.

B  4 * JUí tffc

Arangur virks gaeða- og 
eftirlitskerfis á íslandi
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Árangur virks gæða- og 
eftirlitskerfis á íslandi
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Skortur á gæðaeftirliti í 

Evrópusambandinu
• Ástandið í Evrópusambandinu

-  Evrópusambandið er ekki með sambærilegt 
gaaða- og eftiriitskerfi

-  Fullyrt er að þeir ráði ekki við vandamálið og 
þvf séu ekki gerðar kröfur um hreinleika

-  Campylobaktersmitað kjöt flæðir óhindraö til 
neytenda án athugasemda

-  Lítiö eftiriit með salmonellusmiti
-  Matarsýkingar af völdum þessa algengar
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Skortur á gæðaeftirliti í 
Evrópusambandinu
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Markmið matvælalögjafar ESB

• Markmið matvælalöggjafar ESB er að 
auka matvælaöryggi neytenda með því að 
setja eftirtit með fæðukeðjunni innan ESB í 
fastar skorður

• Það gengur gegn markmiðum 
löggjafarinnar að heimila innflutning á 
feskum búfjárafurðum sem eru ekki eins 
öruggar neytendum og þær íslensku

Er lýðheilsulegt slys í uppsiglingu ?
• EES samningurinn gerir ráö fyrir þvf að ísland taki yfir 

matvselaráögöf Evropusambandsins
• Að óbreyttu opnast fyrir innfl. á ferskum búfjárafurðum
• Okkar góða gæða- og eftirlitskerfi lagt niður og kröfur um 

campyfobakter hreinleika lagðar af
• Þetta er gert til að koma á móts við matvælalöggjöf 

Evrópubandalagsins sem ræður ekki við vandamálið
• Virtur sérfræðingur I heilbrigðiskerfinu fullyröir að við 

íslendingar sóum með þessu að kallayfir okkur 
lýðheilsulegt slys ef leytöur verður innfl á fersku kjöti og 
eggjum.

• Auk þess erum við (slendingar að gefa eftir sérstððu 
okkar varðandi hreinleika og hollustu matvæla I augum 
umheimsins

• Stjómvöld þurfa að finna leið út úr þessu.
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Að lokum
• Bakteríumælingar sýna fram á yfirburði fslenskra 

landbúnaðarafurða hvað varðar fasðuðryggi
• Markmið matvælalöggjafar hljóta að vera að 

auka en ekki að draga úr matvælaöryggi
• Offramboð á fslenskum kjötmarkaði leiðir tíl 

verulegra rekstrarerfiðleika f öllum greinum 
íslensk landbúnaðar og kjötvinnslu

• Enginn veit hvað átt hefur fyrr en misst hefur - 
stðndum vörð um fslenskan landbúnað 
neytendum til hagsbóta
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