Umsokn um dframhaldandi studning vid keppnismatreidslu
til ad kynna islenskt hraefni og pekkingu 4 alpjédlegum vettvangi

Islenska Bocuse d’Or Akademian
Kennitala 530407-1218

Netfang bocusedor@bocusedor.is

Simi 852-6757

Tengiliour Fridgeir Ingi Eiriksson, forseti

Klabbur matreidslumeistara
Kennitala 571091-1199

Netfang forseti@chef.is

Simi 892-8003

Tengiliour Périr Erlingsson, forseti


mailto:bocusedor@bocusedor.is
mailto:forseti@chef.is







utan um péatttéku Svia { Bocuse d’Or og Arets kock AB sem heldur utan um
keppnina kokkur 4rsins og kokkanemi arsins i Svipjod. 2 I Noregi og Danmérku
eru somu adilar sem standa ad keppnunum kokkur arsins og patttoku i Bocuse
d’Or. Pannig er pad Stiftelsen Norsk Gastronomi, adur Stiftelse Bocuse d’Or
Norge sem skipuleggur og heldur utan um keppnina Arets kokk og patttoku
Bocuse d’Or i Noregi. 3 Danir hafa gengio lengst i sampattingu hinna o6liku stiga
keppnismatreidslu. Horesta, samtok i ferda- og veitingapjonustu halda utan um
nemakeppnir, keppnina Arets kok og patttoku Dana i Bocuse d’Or4 og stefna
Danir ad pvi ad ganga enn lengra. Klibbur matreidslumeistara og Bocuse d’Or
Akademian vilja pvi kanna moguleikann 4 ad sameina alla keppnismatreidslu i
eitt félag til ad efla starfsemi félaganna enn frekar.

Melikvardar um arangur

1.
2.

w

Island verdi 4 verdlaunapalli 1 lokakeppni Bocuse d’Or i Lyon jantiar 2023.
Island verdi 4 verdlaunapalli i heimsmeistarakeppninni i matreidslu { Lixemburg
2022,

Island verdi 4 verdlaunapalli i Olympiukeppninni i matreidslu i Stuttgart 2024.
Farid verdur i sérstakt atak til ad hvetja konur til ad taka patt i
matreidslukeppnum. Settar verda reglur um kynjahlutfall i kokkalandslidinu.
Settar verda reglur til ad draga ar matarsoéun og nyta hraefni betur hja
keppnismatreidslumonnum.

Ad islenskt hraefni verdi nytt med markvissum haetti { undirbiningi.

Fyrir liggi drog ad sampykktum fyrir nytt sameiginlegt félag
keppnismatreidslumanna d4samt vidskiptadaetlun.

Fyrir hond Bocuse d’ Or Akademiunnar og Klubbs matreidslumeistara

! https://gastronomisverige.se/

2 https://aretskock.se/omaretskock/

3 https://bocusedornorge.no/

* https://www.horesta.dk/vores-branche/konkurrencer/
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Um Bocuse d’Or Akademiuna og Kliibb matreidslumeistara

Bocuse d’Or Akademian

Islenska Bocuse d’Or Akademian heldur utan um patttéku Islands i Bocuse d’Or
keppninni frd 1999. Bocuse d’Or er virtasta matreidslukeppni heims og er htin haldin
annad hvert ar fra 1987 i Lyon, Frakklandi. Sambhlida er vorusyningin Sirha haldin {
Lyon. Haldnar eru forkeppnir i hverri heimséalfu og i forkeppnunum er 16gd dhersla 4
hraefni fra vidkomandi landi. {lokakeppninni er fyrirfram dkvedid hraefni i forrétt og
adalrétt og hefur islenskur skotuselur einu sinni verid valid sem adalhraefni. Annad
hraefni velja keppendur.

Arid 2020 hafdi Sigurdur Laufdal, yfirkokkur 4 Grillinu 4 Hétel Ségu verid valinn til ad
taka patt. Pjalfari hans var Viktor Orn Andrésson og adstodarmenn Gabriel Bjarnason
og Sighor Kristinsson. Sigurdur var ad taka patt i keppninni i annad sinn en hann
hafnadii 8. sati i lokakeppninni arid 2013 og var kokkur arsins 2011.

Keppninni var itrekad frestad vegna Covid-19. Forkeppnin Bocuse d’Or Evropa var ad
lokum haldin i Tallinn, Eistlandi i oktober 2020 og lokakeppnin i Lyon, Frakklandi i
oktéber 2021. Hafnadi Sigurdur i 4. szti 4 eftir Frokkum, Donum og Nordmonnum i
lokakeppninni, sem er pridji besti arangur Islands fra upphafi. Munadi 6rfaum stigum 4
milli {slands og Noregs.

Sigurjon Bragi Geirsson, kokkur arsins 2019 hefur verid valinn nzsti keppandi Bocuse
d’”Or og hefur hann pegar tryggt sér sati i lokakeppninni i Lyon i jantiar 2023.

Kliabbur matreidslumeistara

Klibbur matreidslumeistara var stofnadur 1972 og er markmio hans ad efla faglegan
metnad matreidslumanna, auka vidsyni um fagleg malefni og studla ad gagnrynni
umradu um matarmenningu. Klibburinn sinnir {jolbreyttum verkefnum en rekstur
keppnislida i matreidslu er einn steersti hluti af starfsemi kltibbsins. Helstu verkefni sem
klabburinn stendur ad eru:

Lidakeppnir
e Olympiuleikar i matreidslu (e. The International Exhibition of
Culinary Arts / p. Internationale Kochkunst Ausstellung (IKA))s.
Keppnin er haldin {jérda hvert &r og keppa {jolmenn lid matreidslumanna fyrir
hond sinna landa 1 jslmérgum greinum. Arid 2020 var keppnin haldin { 25.
skipti og pa i Stuttgart, Pyskalandi. Islenska kokkalandslidid vann gull i bAdum

> https://www.olympiade-der-koeche.com/en/
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